
WeGrill Pro M++

WeGrill är tillverkad i 100% rostfritt stål och utvecklad samt producerad i Modena, Italien.

...faster, better, healthier...

850°C Infrared Power

Bredd	 970 mm

Djup	 700 mm

Höjd	 540 mm

Brännare 3 st	 12 st keramiska plattor

Tillagningstemperatur	 850°C

Effekt	 14 Kw

Gas	 G30/G31

Tryck	 30 mbr

Förbrukning	 1080 g/h (LPG)

Vikt	 80 kg	

Certifikat	 CE

Gasolgrill Propan	 Art.nr. 8057018040347

Gasolgrill Naturgas	 Art.nr. 8057018040348 

Tekniska data

Generalagent:
RDG Sverige AB Blekegatan 6, 652 21 Karlstad, +46 54 87 64 60

WeGrill Pro M++ är konstruerad för att klara av stor arbetsbelastning och kan med sina tre brännare också
användas individuellt för att grilla stora volymer nonstop.  Alltid med samma välsmakande resultat och
Steakhouse kvalitet. Denna professionella gasolgrill är utrustad med infraröd strålning som kommer ovanifrån. 
Tack vare de keramiska infraröda brännarna får man en kortare tillagningstid. Den infraröda strålningen
bearbetar enbart den fasta materian och bevarar det mesta av vätskan som ger köttet en smakhöjande
saftighet och mjukhet. Dessutom behåller man det mesta av proteiner och vitaminer i råvarorna vilket annars 
steks bort vid en traditionell grillmetod. Tack vare att den infraröda strålningen kommer ovanifrån droppar inget 
fett ned på varma källor som kan orsaka rök och dålig lukt.


